
genießen sie an den Feiertagen unsere 
besonderen Menüs. 

Unser Restaurant hat täglich 
von 12:30 Uhr bis 14:30 Uhr und

von 17:30 Uhr bis 21:00 Uhr 
für Sie geöffnet. 

Unser Bar-Team begrüßt Sie täglich 
ab 21:00 Uhr.

Wir bitten um eine Tischreservierung 
unter 038378 510.*

LiebeGäste,

Ihre Veronika Glöckner
und das Team vom Strandhotel Ostende

*Menüänderungen vorbehalten.



23.11.2024

Schön, dass                  da sind!Sie

Weinempfehlung
Unsere

Genießen Sie die Ente einzeln  
oder zusätzlich zu Ihrem Menü

ENTE
Klöße | Rotkohl | Orangenjus

+28€

+10€
Menü27.12.2024

Lachs “Sashimi”
Limette  | Chili | Koriander | Kresse | Erbse

Pastinakencremesuppe
Ente  | Petersilie | Crunch

Amuse Bouche

Usedomer Krustenbrot
Fassbutter | Fleur de sel | Schnittlauch

Kichererbsencurry
Tomate | Kokos | Koriander | Lauchzwiebel 

Skrei “Filet”
Bulgur | Kürbis | Ayran | Granatapfel | Minze

Rehrücken “Usedom”
Ravioli | Butternage | Shiitake | Portweinjus

Kaiserschmarrn
Pflaumen | Vanilleeis | Rosinen | Karamell

Käsevariation
Salzbutter | Feige | Birne | Früchtebrot

55€

3 Gänge 4 Gänge
65€

5 Gänge
75€

6 Gänge
81€

*korrespondierende Weine

+20€ +26€ +32€ +38€

WEISSBURGUNDER
Weingut Sander | Rheinhessen | Deutschland

RIESLING UNTERTÜRKHEIMER
GIPS 1. LAGE

Weingut Aldinger | Fellbach | Württemberg

CUVEÉ “HANDSCHRIFT”
Weingut Lergenmüller | Sankt Annaberg

Pfalz

 0,2l   € 9

 0,2l   € 14

 0,2l    € 14

 0,05 l   € 10

2018 BANYULS RIMAGE 
CORNET & CIE

Cave de l'Abbé Rous 
Roussillon – Frankreich



23.11.2024

Schön, dass                  da sind!Sie

Weinempfehlung
Unsere

Genießen Sie die Ente einzeln  
oder zusätzlich zu Ihrem Menü

ENTE
Klöße | Rotkohl | Orangenjus

+28€

+10€

Menü28.12.2024

Pulpo
Chorizo  | Spargel | Paprika | Tomate | Balsamico

Morchelrahmsuppe
Raviolo  | Kräuteröl | Kresse

Amuse Bouche

Usedomer Krustenbrot
Fassbutter | Fleur de sel | Schnittlauch

Vichysoisse
Ei | Trüffel | Spinat | Crunch

Red Snapper “gebraten”
Lauch | Mousseline | Krustentier | Rote Bete 

Kalbstafelspitz “Sous Vide”
Kartoffel | Sellerie | Karotte 

Bouillon | Meerrettich

Tarte “Lemon”
Baiser | Chutney | Crumble 

Käsevariation
Salzbutter | Feige | Birne | Früchtebrot

55€

3 Gänge 4 Gänge
65€

5 Gänge
75€

6 Gänge
81€

*korrespondierende Weine

+20€ +26€ +32€ +38€

Slyrs Single Malt Pedro Ximenez Finish

 2023 MINUTY PRESTIGE 
CHÂTEAU MINUTY 

Château Minuty | Côtes de Provence 
 Frankreich

2023 GRAUBURGUNDER
Weingut Moosbacher | Forst | Pfalz

2019 TEMPRANILLO
  Baron de Ley | Rioja | Spanien

 0,2 l   € 18

0,2l   € 12

 0,2l   € 14

 4cl  € 16,5

https://www.weinfreunde.de/chateau-minuty/
https://www.weinfreunde.de/chateau-minuty/


23.11.2024

Schön, dass                  da sind!Sie

Weinempfehlung
Unsere

Genießen Sie die Ente einzeln  
oder zusätzlich zu Ihrem Menü

ENTE
Klöße | Rotkohl | Orangenjus

+28€

+10€

Menü29.12.2024

Garnelen “gebraten”
gegrillte Melone | Pinienkerne 

Ziegenkäse | Olivenöl  

Maronen-Kokossuppe
Boudin Noir | Apfel | Trüffel

Amuse Bouche

Usedomer Krustenbrot
Fassbutter | Fleur de sel | Schnittlauch

Risotto
Marone | Morchel | Tomate 
Lauchzwiebel | Wildkräuter

Doradenfilet “gebraten”
Peperonata | Gnocchi | Basilikum | Emulsion

Lammkeule “geschmort”
Polenta | Bohnen | Joghurt | Minze | Granatapfel

Rote Grütze
Dekonstruiert

Käsevariation
Salzbutter | Feige | Birne | Früchtebrot

2022  THE CHOCOLATE BLOCK 
Boekenhoutskloof – Südafrika

BLAUFRÄNKISCH ROSÉ
Weingut Strehn | Burgenland | Österreich

RIESLING UNTERTÜRKHEIMER
GIPS 1. LAGE

Weingut Aldinger | Fellbach | Württemberg

CUVEÉ “HANDSCHRIFT”
Weingut Lergenmüller | Sankt Annaberg

Pfalz

 0,2l   € 12

 0,2l   € 13

 0,2l    € 14

 0,2 l   € 14

55€

3 Gänge 4 Gänge
65€

5 Gänge
75€

6 Gänge
81€

*korrespondierende Weine

+20€ +26€ +32€ +38€



23.11.2024

Schön, dass                  da sind!Sie

Weinempfehlung
Unsere

Genießen Sie die Ente einzeln  
oder zusätzlich zu Ihrem Menü

ENTE
Klöße | Rotkohl | Orangenjus

+28€

+10€

Menü30.12.2024

Matjes “Bärlauch”
Bohnen | Bete | Schmand | Kaviar

Karotten-Curryschaumsuppe
Garnele | Öl | Kresse

Amuse Bouche

Usedomer Krustenbrot
Fassbutter | Fleur de sel | Schnittlauch

Bulgur
Blumenkohl | Karotte | Pilze 

Ayran | Granatapfel

Saiblingsfilet “confiert”
Wurzelgemüse | Muschel | Spinat 

Safran | Ravioli

Surf & Turf “US Beef & Hummer”
Sellerie | Gnocchi | Pilze | Trüffel | Portweinjus

Parfait “Baumkuchenmantel”
Kardamom | Ragout | Minze

Käsevariation
Salzbutter | Feige | Birne | Früchtebrot

2022  THE CHOCOLATE BLOCK 
Boekenhoutskloof – Südafrika

BLAUFRÄNKISCH ROSÉ
Weingut Strehn | Burgenland | Österreich

RIESLING UNTERTÜRKHEIMER
Weingut Aldinger | Fellbach | Württemberg

CUVEÉ “HANDSCHRIFT”
Weingut Lergenmüller | Sankt Annaberg

Pfalz

 0,2l   € 12

 0,2l   € 13

 0,2l    € 14

 0,2 l   € 14

55€

3 Gänge 4 Gänge
65€

5 Gänge
75€

6 Gänge
81€

*korrespondierende Weine

+20€ +26€ +32€ +38€


