,,Man muss dem Gutes tun,
damit die Lust hat, darin zu wohnen.”

-WinstonChurchill -

Lassen Sie sich unter diesem Motto
von den kulinarischen Kostlichkeiten des Klichenteams
unter der Leitung von Anthony Gulben - Gehm verwohnen.
GenieBen Sie frische, regionale Produkte - klassisch zubereitet mit einem
Hauch moderne interpretiert.

lch wlnsche Ihnen eine unvergessliche Zeit
in lhrem kulinarischen Wohnzimmer.

lhre Veronika Glockner



Usedomer Krustenbrot

Olivendl | Butter
€4

Blumenkohilcremesuppe

Entenbrust | Haselnuss
€16

Gelbschwanzmakrele
Jalapeno | Gurke | Zitrus
€16

Carpaccio vom Rind

€16

Karottenrisotto
Gruner Spargel | Pak Choi

€24
Schweinebdackchen
Kartoffel | Kirbis

€34

Butterfisch
Knuspriger Reis | weiBer Spargel

Kombu-Honig

€34
Cogauvin

Polenta | Speckbohnen
€34

10.04.2026

Sauerklee Sorbet
Gel | Kaviar | Ol
€8

Fester Joghurt

Himbeere | Haselnuss | Malz
€16

Gruyére Kase
Sauvignon Blanc
Roscoff Zwiebel | Honigwabe | Nashi

€16



Sie kulinarische Momente auf héchstem Niveau.
In unserem Gourmet-Menii erwarten folgende, sorgfaltig ausgewdhlte Gange:

€139 p.P.
/%lis

Schnittlauch | Kaviar | Kartoffel

&?Ietscher Char

Gurke | Sesam | Yuzu | Wasabi

gakobsm uschel

Aprikose | Chili | Kokos | Tapioka

gteinbutt

Kombu | Selleriewurzel
eingelegte Gurke | Spargel



Qinderfilet

Karotte | braune Butter | Walnuss | Truffel

?qssionsfrucht

Molke | Veilchenluft | Wiesenkrdauter

6 itrina Botanica

Fenchel | Ivoire | Anatolischer
Joghurt | FeuerblUte

?etit Fours

GenieBen Sie unsere korrespondierende
6-Glas Weinbegleitung fiir € 69 p.P.
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