Ffersbiche ([ Jollhommen

Lassen Sie sich an diesem ganz besonderen Ort kulinarisch verwéhnen.
Stellen Sie Ihr Menii individuell zusammen und folgen Sie dabei gern der Empfehlung des Kiichenteams (.

8l1€

Sprechen Sie uns gerne fiir korrespondierende Getrénke an!

o fhrer hikvorisihane ([ Joborziommer



Gdnseleber ,Happy Foie Gras”
Brioche | Pfefferpflaume | Preiselbeer | Schwarze Nuss | Blutampfer

Tataki ,.Gelbflossen Thuna”
Ponzu | Triffel | Koriander | Schalotte | Sesam

Krustentierschaumsuppe
Tatar | Artischocke | Raviolo

Tomatenessenz
GrieBR | Basilikum | Gel



Ravioli, Klirbis”
Chutney | Kerne | Tomate | Butternage | Schnittlauch
Pasta “Truffel”

WintertrUffel | Butternage | Grana Padano | Triffelvelouté

Jacobsmuschel ,gebraten”
Beete | Birne | Ziegenkase | Kernal | Oxalis

Heilbuttfilet ,Hummerhaube”

Bouillabaisse | Kartoffel | Lauch | WurzelgemUse | Tomatendl

Zanderfilet ,,Achterwasser”
Kartoffel | Safran | Spinat | Tomate | Jus

Yuzu
Gel | Kaviar | Ol



Rehricken ,gebraten”
Raviolo | Karotte | Sellerie | Saitling | Kirsche

Surf & Turf ,Filet&Hummer”
Kartoffel |Truffel | Shiitake | Kalbskopf | Jus

Kalbsbacke “geschmort”
Kartoffel | Kirbis | Bimi | Buchweizen | Barolojus

Tarte Tartin

Sauerrahmeis | Espuma | Hippe

Fourme d’ambert
Feigen | Chutney | Pilze | Walnuss | Frichtebrot

Creme Brulleé ,,Valrhona”
Kaffee | Eis | Crumble | Oxalis



